
  

 

 

 
Vorneweg:                  

Rote Beete-Suppe | Apfel | Pumpernickel | Meerrettich Perlen           11,90 

Büffelmilch Ricotta | Orange | dreierlei Karotte | Quinoa             21,90 

Geflämmtes Störfilet der Fischzucht Köppelmühle | Persimon | Fenchel | Kalamansi | Kresse       24,90 

Handgeschnittenes Tatar vom Werdenfelser Rind | Lauch | Pilz-Trüffel-Pesto | Pedro-Ximenez-Zabaione     24,90 

   

Hauptsächlich:                Zwischengang 

Linguine di Gragnano | Auberginen Puttanesca | Sugo von gelben San Marzano Tomaten | Pinienkerne    18,90        /  23,90 

Kartoffel-Espuma | Wirsing | schwarzer Piemont Trüffel | Haselnuss        19,90        /  25,90  

Zweierlei Pastinake | Shimeji Pilze | Staudensellerie Fond | Walnuss      25,90 

Felsenoktopus | Calmar | Kichererbsen | Cime di Rapa | Amalfi Zitrone | Sesam Dukkah       38,90 

Perlhuhnbrust | Maronifüllung | Kürbiscreme | Cranberries | Wirsing | Madeirajus        36,90 

    

 
Hinterher: 

Salzkaramell Crémeux | Calvados Apfel | Pain d’Espices Streusel           14,50 

American Cream Cheese Cake Reloaded | Kalamansi            14,50  

Käsevariation vom Maitre Affineur Waltmann | Chutney | Pain d’Espices 

 4 Sorten       /          6 Sorten              14,50            /              19,90 

Zweierlei Sorbets                   8,90 

               
 
 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte nach unserer Allergen-Karte 
 

Alle Preise in Euro, inkl. Bedienungsgeld und 19% MwSt. 


