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Vegetarisches Menü  4- / 5-Gang Menü 
 

 

Dreierlei Karotten | Büffelmilch Ricotta | Orange | Quinoa 
2021 Burja Bela | Ribolla Gialla, Malvasia, Welschriesling | Domaine Burja | Slowenien 

 
 

Rote Beete-Suppe | Apfel | Pumpernickel | Meerrettich Perlen 
2021 Pinot Nero | Az. Ag. Coppacchioli Ginevra | Marken 

 
 

Linguine di Gragnano | Auberginen Puttanesca | Sugo von gelben San Marzano Tomaten | Pinienkerne  

2018 Posadero Blanco | Viura, Calagrano | Vinos Silenciosas | Rioja 

 
 

Zweierlei Pastinake | Shimeji Pilze | Staudensellerie-Fond | Walnuss   

2021 Neuburger | Weingut Nikolaihof | Wachau 

 
 

   American Cream Cheese Cake Reloaded | Kalamansi  

2017 BA T. Beerenauslese | Sauvignon Blanc | Weingut Tement | Südsteiermark 

oder 

Käsevariation vom Maitre Affineur Waltmann | Chutney | Pain d’Espices 

2019 Gewürztraminer Steingrubler Grand Cru | Domaine Albert Mann | Elsass 

 

Das Menü beinhaltet immer Vorspeise, Suppe, Hauptgang & Dessert 

4-Gang Menü:    72,00€     |      5-Gang Menü:    85,00€ 

Weinbegleitung:  4-Gang  44,00€     |     5-Gang  55,00€ 

Alkoholfreie Begleitung:   4-Gang:   32,00€    |    5-Gang:   40,00€ 

 
 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte nach unserer Allergen-Karte 
Alle Preise in Euro, inkl. Bedienungsgeld und 19% MwSt. 


